
MENU CORPORATIVO

BEBIDAS
1 Un Gin,Vodka o Aperol Spritz

PLATOS PRINCIPALES
1 INSALATA CROCCANTINO. Hojas verdes, tomates 

en dados, zanahoria , finas láminas de pechuga 
crocante, saborizada con mayonesa picante, 
salsa teriyaki y semillas de sésamo.

2 RAVIOLES DE HONGOS, GREMOLATA Y QUESO 
DE CABRA. Ravioles rellenos con champiñones, 
mozzarella, ricota, queso de cabra y vino blanco, 
acompañados con salsa crema, corte de 
pomodoro y albahaca fresca.

3 POLLO AL FERRI CON CONTORNO. Pollo grillé 
acompañado con puré de papas o papas rústicas.

4 MILANESA DE POLLO A CABALLO . Milanesa frita 
coronada con dos huevos fritos acompañada con 
papas rústicas y decorada con limón grillado y 
romero.

5 PIZZA CAPRESE.  Tomates concasé, queso 
mozzarella, albahaca fresca y queso reggiano.


