ENTRADAS

1 . Berenjenas
al horno, rebozadas con harina, rellenas de
jamon y mozzarella gratinadas. &

2

Tortilla de papa casera tradicional con cebolla
caramelizada, coronada con huevo frito,
un toque de salsa sriracha y pimenton. ©

3 . Sorrentinos con  $9.500
base crocante rellenos de carne de ternera,

pimiento rojo y tomates secos, acompaiiados de

salsa idn de malbec con

albahaca fresca (3 unidades).

4

$11.000

$15.500

EENEMIEIMS AL FORNO

$8.000 $11.500

nistica con huevo frito y salsa picante.

6 . Jaman crudo
seleccionado, mozzarella de biifala, tomates
secos, albahaca fresca, aceto balsamico
glaze, pimienta negra y aceite. &

7

Agnolottis rellenos de Bondiola asada, cerveza
negra, batatas y mozzarella, con salsa reduccion
de malbec, panko crocante y albahaca fresca

(3 unidades).

8 . Aros de calamar crocantes
con perejil y limdn, acompaiiados con mayonesa
picante.

s,
PROSCIUTTO CAPRESE

ENSALADAS

. Gajos de papa $8.000

$11.500 $19.500

$9.000

$21.000

1 . Quinoa, hojas verdes, tomate, $13.000 3 . Hojas verdes, tomates en dados, $13.000
zanahoria, queso tybo, finas Iaminas de pollo zanahoria, finas Iiminas de pollo crocante,
macerada en jugo de limdn y aceite de oliva saborizada con mayonesa picante, salsa teriyaky y
perfumada con jengibre, aderezada con salsa semillas de sésamo.
teriyaky y emulsidn de ricula.
2 . Hojas verdes, tomate $13.000 4 . Colchdn de hojas verdes, croutones, $14.000
concasé, zanahoria, finas Iaminas de pollo tomates 58C0S Y queso reggiano en hebras,
maceradas con jugo de limén y aceite de oliva, de polloy con caesar
aderezada con mayonesa picante y salsa teriyaky dreasing y salsa teriyaki.
perfumada con jengibre y sésamo.
$4.500
1 . Quinoa, tomate, zanahoria, $14.000 3 . Crepe de riicula, $13.500
pepino, aderezada con salsa teriyaky, sésamo relleno con espinaca, queso parmesano y ricota,
y jengibre. con salsa y fresca.
. (Light $19.000
455 Kcal.) Pechuga de pollo a la plancha sobre un
colchdn de riicula fresca con queso parmesano,
vegetales al vapor y salsa cuatro quesos.
1 . Ravioles de $13.500 7 Ravioles rellenos de calabazas $14.000
berenjena asada, mozzarella y ricota con sofrito de asadas, mozzarella y ricota.
cebolla, zanahoria y ajos asados, corte de pomodoro y
albahaca fresca perfumados con aceite de oliva. 8 $16.000
2 - Pasta $14.500  Ravioles rellenos con champifiones, mozzarella, ricota, queso
seca tradicional con salsa pomodoro, acompaiiada de de cabra y vino blanco acompaiiados con salsa crema, corte de
de ternera, con albahaca pomodoro y albahaca fresca.
fresca y aceite de oliva. -no viivo zx1 g .
. Sorrentinos con base $21.500
3 . Noquis de papa sarteneados $14.000  Crocante rellenos de carne de ternera, pimiento rojo y tomates
con salsa , tomates, secos, acompaiiados de salsa reduccidn de malbec
fresca y aceite de oliva. perfumados con albahaca fresca. o viuoozxi
4 . Noquis de papa $15.500 10 . Rellenos de bondiola  $19.000
caseros con salsa bolognesa de carne y tomate, asada, cerveza negra, batalas, mozzarella con salsa reduccion
perfumados con albahaca fresca y aceite de oliva. de malbec, panko crocante y albahaca fresca. novicoo2xi
" . Ravioles de osobuco braseado  $16.500
. - Somentinos de masa verde, $16.500 1 1y 1hec con verduras asadas, salsa pomodoro fresco
rellenos de ricotta, mozzarella, queso azul, tomate seco y )
= p y albahaca. o viioozx1
albahaca. Acompaiiados de salsa pomodoro. 1o viLioo 2x1
6 12 Lasagna rellena de carne, espinaca, $21.000
. Sorrentino  $15.500  jamdn cocido y queso reggiano con salsa pomodoro y
relleno con jamén cocido, mozzarella y ricota, panna. o vivio 2x1
acompaiados con salsa crema y corte de pomodoro.
A a
. Mozzarella y salsa $12.000 5 . Salsa de tomate, queso $14.500
de tomate. mozzarella, queso reggiano y ricula.
2 . Salsa de tomate, $13.000 6 . Salsa de $15.000
queso mozzarella y tomates en rodajas. tomate, queso mozzarella, pimientos asados y
Jjamén cocido.
. Tomates concasé, queso $14.500
mozzarslla, albahaca lresca y queso 7 17 salsa de tomate, mozzarella, liminas ~ $18.000
reggiano. de prosciutto, tomates secos, queso
4 y fresca p con
. Salsa de $14.500 p e,
tomate, queso mozzarella, queso azul, oliva y pimienta negra.
queso fontina y queso parmesano, $4.500
perfumada con oliva y pimienta negra.
. Milanesa de $17.000 5 . Pechuga de pollo $21.000
pollo con finas Idminas de parmesano, tomate con salsa pomodoro, tomate concasé, gratinado
fresco, nicula, con macerado de aceite de oliva y con queso mozzarella, queso reggiano y albahaca
pimineta negra. fresca, acompaiiado con papas risticas.
2 $19.000 6 . Pechuga de pollo grillada con $22.000
Gratinada con salsa pomodoro, tomate concasé, anand y jamén cocido caramelizado, sobre
y orégano, con puré de colchdn de papas doré y salsa crema agridulce.
papas o papas risticas.
" . Pechuga de pollo $20.500
. Milan 18. . .
;?ila coronada con dos huevos fritos acnmp;;a;asade $16.500 emp :‘m:zada ""b"”_’a con salsa de ta,nale y mozzarella
papas riisticas y decorada con limdn grillado y romero . da s
4 . Pollo grillé  $18.000
acompaiado con puré de papas o papas risticas.
1 . Pan de campo, medalldn de carne de $20.000
180 gr., salsa barbacoa, cebolla caramelizada, panceta,
queso cheddar, huevo y mayonesa picante. Acompafiado
de papas nisticas y salsa Alioli.
2 . Con romero fresco, pimienta negra, $31.000
y salsa demiglace. Acompaiiado de papas risticas salteadas
en oliva.
3 . Con romero fresco y pimienta negra $34.000
acompaiiadas con papas risticas salteadas en oliva.
4 . Bifes de carne salteados $24.000
con aceite de oliva, desglaseado con vino marsalla y salsa
demiglace. Acompaiiado de puré de papas o fioquis con salsa
cuatro quesos.
Puré de Papas / Papas Risticas /Ensalada Mixta.
$5.000
(HASTA 10 ANOS)
1 . $26.000 1 $13.500
Acompafiada de papas nisticas o puré de papas .
con m‘: dip de cr:mz de riicula, ”,‘:,6" grill‘;d‘:; Incluye gaseosa o agua mineral. Flan o helado.
y romero fresco. % Nuevo
TUS PERMITEN MEJORAR
Escribi tus comentarios sobre nuestro servicio por mail o escaneé el codigo QR
sugerencias@ititaly.com.ar
www.ititaly.com.ar  (f)
330cc 740CC 975CC
Gaseosa de Maquina $2.700 Copon de vino $4.000
(Coca-Cola Regular, Caca-Cola Zero, Sprite Zero) Copon de vino Malbec Reserva 5.000
Gaseosa en Botella de Vidrio o Lata ss0cc  $3.700 Cerveza Stella Artois $7.500 $12.500
{Guce.Gola Ropula,Cace- ol Zoro, Sy, Fant, Cerveza Stella Artois Sin Alcohol $7.500
;;";:;" ;;,7;,":,’;7” chweppes Tonica) $3.700 Cerveza Corona $8.000
Cucumber Lemonade $3: 700 Cerveza Patagonia $13.000
Mocktail $7.700
Frutillas maceradas, finas ldminas de pepino
y limén con agua ténica, decorado con menta fresca.
375¢C 750 CC 187CC 375CC 750 CC
Chacabuco Chenin Dulce Natural $13.500 Lamadrid Reserva Malbec $29.000
Conejo Verde Malbec / Blanc de Blancs $14.500 Lamadrid Reserva Cabernet Franc $29.000
Estate Malbec $15.500 Lamadrid Gran Reserva Malbec $32.000
Cafayate Malbec $15.500 Cosecha Tardia Blanco Dulce $11.000
Cafayate Cosecha Tardia $15.500 zﬂft"””; Tardia m’%"” Dulce §1 1.000
Malbec Cafayate Reseva 26.500 orton Reserva Malbec 28.000
4 ’ Norton Altura Cabernet Franc $39.000
Santa Julia Malbec $11.000 $13.500 1 LUL
Santa Julia Chenin Dulce Natural $14.500 Zuccardi Serie A Malbec $18.000 $29.000
Alambrado Malbec i $20.000 Zuccardi Q Malbec / Cabernet Franc $37.000
Tension Ribera Malbec Petit Verdot $18.000
Don Nicanor Barrel Select Cabernet Franc $30.000
Terrazas de los Andes Grand Malbec 2020 $84.500 Nieto Senetiner Patrimonial Semillon $19.000
Vifia Las Perdices Reseva Malbec $27.500 Ruca Malen Capitulo Il Malbec $23.000
Viiia Las Perdices Ala Colorada Cab Franc $43.500 Ruca Malen Capitulo Il Chardonnay $23.000
Vifia Las Perdices Cldsico Malbec $12.000 $19.000
Vifia Las Perdices Sauvignon Blanc $12.000 $19.000 gzlg',',’t"':""?xb‘;s Bfr’:lr oldos :;: gzz
Viiia Las Perdices Reserva Chardonnay $27.500 Salentein Brut Nature 2 E: 00
Mumm Brut Nature $29.000
Ferus . $25.000 Las Perdices Brut Rose $22.500
Malbec / y $44.500 Nieto Senetiner Brut Nature $36.500
Salentein Blanc de Blanc $32.000
Fond De Cave Malbec $19.500 Baron B Extra Brut Cuvée Spéciale $65.500
;and_ l;,e %ave Res’ti'”rvlabMalhen /Cab. Franc g% g%
rapiche Reserva Malbec . .
Trapiche Medalla Blend $41.000 Veuve Cligcuot Brut UsD450
Portillo Malbec $15.000
Killka Malbec $21.000
Killka Saubignon Blanc $22.000
Salentein Malbec $33.000
Numina Malbec $45.000
Latitud 33° Malbec $13.000
Clara Benegas Chardonnay $28.000
Eslate Malbec $40.500
Estate Cabernet Franc $37.500
1 . Helado de crema $4.900 6 ! . Crema horneada de vainilla ~ $9.800
baiiado en expresso caliente, coronado con virutas con una fina capa de aziicar tostada en su
de chocolate amargo. superficie.
, Acompafiado de dulce  $6.200 . Bizcocho de $9.900
¢ chocolate con nueces acompaiiado de helado de
de leche y crema chantilli crema americana, crema de dulce de leche y
. Dos bochas de crema helada $6.500 Salsa de Naranjas.
artesanal sabor crema americana, dulce de leche, $9.800
chocolate, frutilia o limdn. Crepes sellados a fuego, rellenos con dulce de .
. Mousse de $9.500 leche acompanadns de helado de crema
chacolate, crema chantilli, acompaiiado de de
frutillas frescas.  Deliciosa ~ $10.100
$11.000 m%zcla de guesn:’ Sllalﬁ ;’wrfumadatcan vahmlI;a
. : sobre una base de galletas crocantes, cubierto
Volcan de dulce de leche con helado de crema,
acompaiado de dulce de leche, decorado con con un espejo de dulce de fresa.
frutillas y menta fresca. 10 . Frutillas frescas $11.000$16.000
- i ) acompanadas con helado de crema americana,
. Vainillas embebidas en café $10.100 crema chantilly y merengue italiano sobre base

expreso y cognac, intercaladas con queso
mascarpone y cacao amargo.

de dulce de leche.




